
Nos entrées au choix (à la carte 12€)

Œuf mollé de la maison Delcros, velouté du moment

Delcros soft-boiled egg, cream soup of the moment

 Ou
Tartine de poulet mariné maison Delcros, caviar d‘aubergine et pleurote d‘allenc

Delcros homemade marinated chicken tartine, 

eggplant caviar and oyster mushrooms

Ou 
Millefeuille Bleu d’Auvergne, jambon de pays Maison Clavel, 

crumble noisette et chutney poire

Bleu d'Auvergne millefeuille, Maison Clavel country ham, 

hazelnut crumble and pear chutney

Ou 
Suggestion du jour //Suggestion of the day

Parmentier de canard, purée de légumes de saison  et oignons frits

Duck parmentier, seasonal vegetable purée and onion chips 

Ou
Pièce de boeuf du moment élevage Rodier, 

jardinière de légumes et pommes de terre

Rodier farmhouse beef of the moment, jardinière of vegetables and potatoes

Ou 
Filet de dorade grise, risotto d’asperges et légumes de saison

Fillet of sea bream, asparagus risotto and seasonal vegetables

Ou 
Suggestion du jour // Suggestion of the day

Menu Urugne 
Formule à 29.50 € :  Entrée + Plat + Dessert  

Formule à 25 € : Entrée + Plat   ou   Plat + Dessert 

Nos plats au choix (à la carte 20€)

Prix net


