
Nos formules 
29.50 € entrée, plat et dessert

25.00 € entrée / plat ou  plat / dessert
Vous accompagnez un de vos proches, mais vous ne mangez pas ;

 un droit de couvert de 15 € sera facturé.

L'Assiette du Pécheur 19.50€
Acras de poissons

Truite fumée maison de St Frézal
 Salade gourmande

Fish acras
 home smoked trout 

Gourmet salad 
***

L'Assiette du Terroir 19.50€
Terrine du moment Maison 

Charcuterie de la Maison Clavel
 Salade gourmande

Home-cooked terrine
Country ham Maison Clavel

Gourmet salad

***

Les plats à la carte 20 €
Parmentier de canard, purée de légumes du moment et oignons doux frits

Duck pa﻿rmentier, seasonal vegetable purée and onion chips
Ou

Pièce de boeuf du moment élevage Rodier,
 jardinière de légumes et pommes de terre

Rodier farmhouse beef of the moment, jardinière of vegetables and potatoes
Ou

Filet de dorade grise, risotto d’asperges et légumes de saison
Fillet of sea bream, asparagus risotto and seasonal vegeta﻿bles

Les entrées à la carte 12 €
Œuf mollé de la maison Delcros, velouté du moment

 Delcros soft-boiled egg, Jerusalem artichoke and soup

Ou
Tartine de poulet mariné maison Delcros,
 caviar d’aubergine et pleurotes d’Allenc

 Delcros homemade marinated chicken tartine,  e﻿ggplant caviar and oyster mushrooms

Ou
Millefeuille  Bleu d’Auvergne, jambon de pays Maison Clavel, 

crumble noisette et chutney poire
Millefeuille of Auvergne blue cheese and Maison Clavel country ham, 

hazelnut crumble and pear chutney

Tous les midis sauf
 le dimanche et jours fériés

Daily exept on Sunday ans public holidays

Menu Les 2 Rives

Les desserts à la carte 9 €

Mousse chocolat noir et noisettes
Dark chocolate and hazelnut mousse

 Ou
Trilogie macaron Kiwi et vanille

 Kiwi and vanilla macaroon trilogy 
Ou 

Baba au Ruhm Maison et fruits de la passion 
(Supplément shooter de Rhum Diplomatico 2cl à 6€)

Baba au Ruhm Maison with passion fruit 
(Additional 2cl Diplomatico rum shot at €6)

Ou 
Fromage de pays Lozère / Aveyron

Lozère / Aveyron local cheese
 "L'information concernant les ingrédients allergènes

de nos préparations est disponible sur demande"

MENU ENFANT à 15€
MINI PLAT DE LA CARTE + 

MINI DESSERT DE LA CARTE  ou GLACE de Lozère
Le Fermier gourmand (VANILLE -  FRAISE - CHOCOLAT)

+ UN SIROP

inclus un sirop (pour les enfants < 11 ans)

Plat seul (main only) 15€
***

Entrée + plat   OU   plat + dessert
( stater+ main or main+dessert)

17.50€
***

Entrée + plat + dessert
(starter + main + dessert)

19.50€


