
Menu du Lot 

Nos entrées au choix (à la carte 16€)

Saint-Jacques snackées, crème de parmesan et champignons

Seared scallops with parmesan cream and mushrooms

Ou

Foie gras maison en deux façons : 

mi-cuit et poêlé, accompagné de sa brioche toastée

Homemade foie gras prepared two ways 

 semi-cooked and pan-seared, served with toasted brioche

Omble chevalier, purée de butternut et siphon de betterave, gelée de citron

Arctic char with butternut purée, beetroot espuma and lemon jelly

Ou

Pièce de bœuf d’Aubrac, 

pomme de terre gratinée au fondant « Saveurs Lozère »

Sauce du moment

Aubrac beef steak with gratin potato, “Saveurs Lozère” style

(Fournisseur : élevage rodier ou bousquet viande, fonction des arrivages)

Formule à 38 € :  Entrée + Plat + Dessert  
Formule à 32 € : Entrée + Plat   ou   Plat + Dessert 

Nos plats au choix (à la carte 24€)

Prix net


