
Nos entrées au choix (à la carte 12€)

Aumônière de légumes de saison sur butternut rôti aux épices

 Seasonal vegetable pouch on spiced roasted butternut squash

Ou

Velouté de potimarron œuf frit de la maison Delcros et chips de légumes

Velvety potimarron soup, topped with a Delcros fried egg and vegetable crisps

Ou 

Mille-feuille de Bleu d’Auvergne, jambon de pays Maison Clavel et poires

Mille-feuille of Bleu d’Auvergne, Clavel country ham and poached pears

Ou

Suggestion du jour (sauf le dimanche midi et jour fériés) 

Suggestion of the day (except Sunday lunch and day off)

Effiloché de bœuf d’Aubrac et son duo de purées
fournisseur : élevage Rodier ou Bousquet viande

Pulled Aubrac beef with a duo of mashed vegetables

Ou

Pavé de truite de Saint-Frézal en croûte d’herbes, sauce citron-aneth

Herb-crusted Saint-Frézal trout fillet with lemon and dill sauce

Ou

Demi-filet de canette, purée de potimarron et sauce mignonnette au poivre

Half duck breast with pumpkin purée and pepper mignonnette sauce

Ou 

Assiette végétarienne du moment

Vegetarian dish of the moment

Ou 

Suggestion du jour (sauf le dimanche midi et jour fériés) 

Suggestion of the day (except Sunday lunch and day off)

Menu Urugne 

Nos plats au choix (à la carte 20€)

Prix net

Formule à 29.50 € :  Entrée + Plat + Dessert  
Formule à 25 € : Entrée + Plat   ou   Plat + Dessert 


