Menu des 2 Riuves %
Les entrées & la carte 12 €

Croustillant de gésiers conjit, et sa.purée de panet
Crispy conjit duck gizzards, served. with parsnip purée
Ou
Paté en Croute maison, porc et volsille de la Maison Deleros
Homemade pork and. poultry pité en croite, jrom Maison Delcros 2
Ou
Salade de lentilles GAEC INOS et truite jumée maison de St Frézal
Lentil salad. (GAEC INOS), served.with house-smoked. trout jrom Saint-F rézel,

72 |

Les plats a la carte 20 €

Jarret de boeu), dAubrac élevage Rodier conjit et croquette de choux jleur
Pulled. Aubrac bee} with a. duo o} vegetable purées B |
Ouw
Poisson du moment et son rizotto de légumes de saison
Catch o} the day, served.with 6. seasonal vegetable risotto
Ouw
Assiette végétarienne du moment
Vegetarian dish of the moment

Les desserts é la carte § €

anmmblwaux coings du jardin de grand-mére Nathalie,
with quinces ‘rom, Gmndnwther Nathalie's garden,

Larme ux trois chncotm:s tuile au grué de cacao
Three- chncolatetear with cocoa nib tuile

iGues dsaglac&duFemu’ugoumwndlaitd&brebLs
oti@fruit pavlove with Le Fermier Gourmand, sheep’s milk ice cream
Ouw

Assiette de Fromages de Pays / | ocol Cheose
Nos jormules
80 € entrée, plat et dessert

.50 € entrée / plat ou plat / dessert

- Vous accompagnez un de vos proches, mais vous ne mangez pas;
11 un droit de couvert de 15 € sera jacturé.
| o
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Daily exept on Sundsy ans public holidays
(main only)

( stater+ main or main+dessert)

(starter + main + dessert)

Entrecite Boeu} d-Aubrac 35€
U/}

L Assiette Fraicheur 19.50€

Che}s Special Toast Deleros Farm Poultry
Served. with homemade ries and. jresh salad.”

L Assiette du Terroir 19.50€

Dried pork. tenderloin, homemade terrine &

W  jarcous, Jrenchjries, and salad.

MENU ENFANT @ 15€

A LA CARTE : FORMAT BAMBIN
PLAT ET DESSERT ou
GLACE de Lozére Le Fermier gourmand,
+ UN SIROP

inclus un sirop (pour les enjants < 11 ans)




