
Nos entrées au choix (à la carte 12€)

Croustillant de gésiers confit, et sa purée de panais

 Crispy confit duck gizzards, served with parsnip purée

Ou

Paté en Croute maison, porc et volaille de la Maison Delcros

Homemade pork and poultry pâté en croûte, from Maison Delcros

Ou 

Salade de lentilles GAEC INOS et truite fumée maison de St Frézal

Lentil salad (GAEC INOS), served with house-smoked trout from Saint-Fréza

Ou

Suggestion du jour (sauf le dimanche midi et jour fériés) 

Suggestion of the day (except Sunday lunch and day off)

Jarret de boeuf confit d’Aubrac élevage Rodier  et croquette de choux fleur

Pulled Aubrac beef with a duo of vegetable purées

Ou

Poisson du moment et son rizotto de légumes de saison

Catch of the day, served with a seasonal vegetable risotto

Ou 

Assiette végétarienne du moment

Vegetarian dish of the moment

Ou 

Suggestion du jour (sauf le dimanche midi et jour fériés) 

Suggestion of the day (except Sunday lunch and day off)

Menu Urugne 

Nos plats au choix (à la carte 20€)

Prix net

Formule à 29.80 € :  Entrée + Plat + Dessert  
Formule à 25,50 € : Entrée + Plat   ou   Plat + Dessert 


