
Menu du Lot 

Nos entrées au choix (à la carte 16€)

Salade chic et choc, magret seché et fumé maison accompagné de ses fruits de saison

Chic and bold salad with house-cured and smoked duck breast, served with seasonal fruits

Ou

Gravelax de truite de St Frézal au chou rouge, chips de riz et gelée de citron

Saint-Frézal trout gravlax with red cabbage, rice crisps, and lemon gel

Papillotte de poisson selon l’arrivage, fenouil et lentilles du massegros GAEC INOS

sauce vierge et légumes de saison

Fish baked in parchment (market catch), fennel and lentils from Massegros (GAEC INOS),

sauce vierge, and seasonal vegetables

Ou

Pièce de bœuf d’Aubrac, rôsti de pomme de terre poirvrons rôtis

Sauce du moment

Aubrac beef steak with potato rösti and roasted peppers

Fournisseur : élevage rodier 

Formule à 39 € :  Entrée + Plat + Dessert  
Formule à 33 € : Entrée + Plat   ou   Plat + Dessert 

Nos plats au choix (à la carte 24€)

Prix net


