Hotel:

Kestas it TNenu des 2 Rives f 13
-R<if"es, . Les entrées & la carte 12 €
Oeuj, coulant de la. Maison. Delcros, crumble noisette et courgettes conjites i SELE
soft boiled. egg jrom Maison Delcros, hazelnut crumble and. candied. zuchinni, D_adyg&epﬂs_ﬂpwm

Ouw
Salade gourmande des 2 rives - | es 2 Fives Salade 3 |
Jambon “ Maison Clavel - Volgille Maison Deleros - Tome de Rodes “ Rodier”

Country Ham jrom Maison Clavel - Poultry Jarm Jrom Maison Delcros— Tome de Rodes jrom
Rodier Farm
Ou

Gaspacho du moment, mirepoix de légume, sorbet basilic
Seasonal gazpacho, vegetable mirepoix, basil sorbet

(main only)

( stater+ main or main+dessert)

Les plats i la carte 20 €
Buger maison et son steak. haché Boucherie Méjean - [rites maison
Homemade burger and. beejpatty from Boucherie Méjean — homemade jrench jries -1l

(starter + main + dessert)

cocktail sauce Entrecte Boeuj, d Aubrac 35€
Ouw
Saucisse de boeu} élevage Rodier pomme de terre gratinées au jondant -
“Saveur Lozére” N 8% Cuisse de Grenouilles 25€/pers
Beef sausage jrom Rodier Farm - au gratin potatoes with a. cheese.
Ou

Tagliatelles jraiches et chévre réti élevage Rodier au miel, - thym et légumes
Fresh tagliatelle with roasted. goat cheese jrom the Rodier jarm, served.with honey, thyme and.

seasonal vegetables Friture de truitelle de St Frézel 21€
ou

Poisson du purée de carottes, légumes réti sauce citron aneth
TodaySlsh, carrot purée, roasted.vegetables with lemon and. dill, sauce Assiettey cheur 516 50€
Les desserts i la carte 9 €

rétie miel de Lozere “Le nid. des Délices” sur son sablé breton
Roasted. peach with local honey jrom. “Le nid. des Délices”

Assiette terroir ¢, 19.50€

served. on 6 breton biscuit
X Ou
Soupe de ruits rouges glace au thé d-Aubrac du “Fermier Gourmand.’
R with aubrac teg. ice cream jrom. “F ermier Gourmand.”

Ou
emet chocolat - amande - tonka. et croustillant praliné
Chocolate, almond. and tonka bean entremet with.a praline crisp

Choux gourmand. pistache - jramboise, et son praliné pistaches
Pistachio and. raspberry cream pulfs with praline cream
Ou
. ——Assiette de Fromages de Pays / | ocol. Chease (I
5 N\

» ,‘N Nos jormules MENU ENFANT & 15€

g iQ | s A LA CARTE : FORMAT BAMBIN
o GOURMAND
P | 29.80 € fmtree, plat et dessert logis - PLAT BT DESSERT o
P | 25.50 € entrée / plat o plat / dessert GLACE de Lozére Le Fermier gourmand.
' Vous accompagnez un de vos proches, mais vous ne mangez pas ; + UN SIROP
un droit de couvert de 15 € sera. jacturé, inclus un sirop (pour les enjants < 11 ans)



