
Pêche rotie miel de Lozère “Le nid des Délices” sur son sablé breton

Roasted peach with local honey from “Le nid des Délices”

 served on a breton biscuit

Ou 

Soupe de fruits rouges glace au thé d’aubrac du “Fermier Gourmand”

Red berry soup with aubrac tea ice cream from “Fermier Gourmand”

Ou

Entremet choco - amande - tonka et croustillant praliné

Chocolate, almond and tonka bean entremet with a praline crisp

ou

Choux gourmand pistache - framboise, et son praliné pistaches

Pistachio and raspberry cream puffs with praline cream

ou

Assiette de Fromages de pays Lozère / Aveyron

Lozère / Aveyron local cheese

ou

Suggestion du jour (sauf le dimanche midi et jour fériés) 

Suggestion of the day (except Sunday lunch and day off)

Nos Desserts 
 au choix (à la carte 9€)

Le titre Maitre Restaurateur est le seul titre délivré par l’Etat pour la restauration

française.

Notre restaurant a renouvellé ce titre en 2023, grâce au travail de toute l'équipe.

Ce label, inscrit dans la loi de Consommation, s’appuie sur un cahier des charges qui

mêle professionnalisme et qualification du chef, traçabilité et saisonnalité des

produits.

The title of master restaurateur is the only title delivered by the State for french

restauration 

Our restaurant acquired this title in 2023 thanks to the work of the Chef and the

entire staff. This title is officially delivered by the State. It guarantes, for our

guests, homemade cooking with fresh products, a warm welcome and the respect of

hygiene and security in the kitchen of our restaurant.

Prix net

Le Label Maitre Restaurateur
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