Hotel: NOSs Desseris N

Restaurant —

Lis - au choix (& 1a carte 9€)

Rives PECHE ROTIE MIEL DE LOZERE “LE NID DES DELICES’> SUR SON SABLE BRETON
-« & ROASTED PEACH WITH LOCAL HONEY FROM “LE NID DES DELICES”
SERVED ON A BRETON BISCUIT
Oou
SOUPE DE FRUITS ROUGES GLACE AU THE D’AUBRAC DU “FERMIER GOURMAND”’
RED BERRY SOUP WITH AUBRAC TEA ICE CREAM FROM ‘“FERMIER GOURMAND”’
Ou
ENTREMET CHOCO - AMANDE - TONKA ET CROUSTILLANT PRALINE
CHOCOLATE, ALMOND AND TONKA BEAN ENTREMET WITH A PRALINE CRISP
ou
CHOUX GOURMAND PISTACHE - FRAMBOISE, ET SON PRALINE PISTACHES
PISTACHIO AND RASPBERRY CREAM PUFFS WITH PRALINE CREAM
ou
ASSIETTE DE FROMAGES DE PAYS LOZERE / AVEYRON
LOZERE / AVEYRON LOCAL CHEESE
ou
SUGGESTION DU JOUR (SAUF LE DIMANCHE MIDI ET JOUR FERIES)

SUGGESTION OF THE DAY (EXCEPT SUNDAY LUNCH AND DAY OFF)

-
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LE TITRE MAITRE RESTAURATEUR EST LE SEUL TITRE DELIVRE PAR L’ETAT POUR LA RESTAURATION

FRANCAISE.

NOTRE RESTAURANT A RENOUVELLE CE TITRE EN 2023, GRACE AU TRAVAIL DE TOUTE L'EQUIPE.

CE LABEL, INSCRIT DANS LA LOI DE CONSOMMATION, S’APPUIE SUR UN CAHIER DES CHARGES QUI
MELE PROFESSIONNALISME ET QUALIFICATION DU CHEF, TRACABILITE ET SAISONNALITE DES '
PRODUITS.

THE TITLE OF MASTER RESTAURATEUR IS THE ONLY TITLE DELIVERED BY THE STATE FOR FRENCH
RESTAURATION

OUR RESTAURANT ACQUIRED THIS TITLE IN 2023 THANKS TO THE WORK OF THE CHEF AND THE
ENTIRE STAFF. THIS TITLE IS OFFICIALLY DELIVERED BY THE STATE. IT GUARANTES, FOR OUR
GUESTS, HOMEMADE COOKING WITH FRESH PRODUCTS, A WARM WELCOME AND THE RESPECT o\

HYGIENE AND SECURITY IN THE KITCHEN OF OUR RESTAURANT.
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	Nos Desserts
	au choix (à la carte 9€)
	Pêche rotie miel de Lozère “Le nid des Délices” sur son sablé breton Roasted peach with local honey from “Le nid des Délices”  served on a breton biscuit Ou  Soupe de fruits rouges glace au thé d’aubrac du “Fermier Gourmand” Red berry soup with aubrac tea ice cream from “Fermier Gourmand” Ou Entremet choco - amande - tonka et croustillant praliné Chocolate, almond and tonka bean entremet with a praline crisp ou Choux gourmand pistache - framboise, et son praliné pistaches Pistachio and raspberry cream puffs with praline cream ou Assiette de Fromages de pays Lozère / Aveyron Lozère / Aveyron local cheese ou Suggestion du jour (sauf le dimanche midi et jour fériés)  Suggestion of the day (except Sunday lunch and day off)

	Le Label Maitre Restaurateur
	Le titre Maitre Restaurateur est le seul titre délivré par l’Etat pour la restauration française. Notre restaurant a renouvellé ce titre en 2023, grâce au travail de toute l'équipe. Ce label, inscrit dans la loi de Consommation, s’appuie sur un cahier des charges qui mêle professionnalisme et qualification du chef, traçabilité et saisonnalité des produits. The title of master restaurateur is the only title delivered by the State for french restauration  Our restaurant acquired this title in 2023 thanks to the work of the Chef and the entire staff. This title is officially delivered by the State. It guarantes, for our guests, homemade cooking with fresh products, a warm welcome and the respect of hygiene and security in the kitchen of our restaurant.



